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SESIUNE DE DESCHIDERE

Rodica STURZA, Director de proiect

SESIUNI PLENARE

Aliona GHENDOV-MOSANU
Tendinte de inovare in industria de fabricare a alimentelor
functionale

Alexei BAERLE
Problemele prolongarii functionalitatii compusilor biologic
activi in sistemele biologice si alimentare

Liliana POPESCU
Fortificarea produselor lactate cu extracte bioactive de plante
microincapsulate

COFFEE BREAK

COMUNICARI ORALE

Alexandra SAVCENCO
Limitele de stabilitate ale unui complex rosu de cartamina-
celuloza ca potential colorant alimentar

Tatiana CUSMENCO

Reducerea riscului de alterare produs de Bacillus cereus a
iaurtului din amestec de lapte de vaca si de capra cu adaos
de piureul de pomusoare

Tatiana CESKO

Extractia pectinei asistata cu ultrasunete si cu microunde din
tescovina de mere si efectul ei asupra calitatii batoanelor
vegetale

Mihail MAZUR
Posibilitati de obtinere a produselor de cofetérie de post

Viorica BULGARU
Carne de bovina maturata prin uscare: parametrii de culoare
si caracteristicile organoleptice

COFFEE BREAK



16:30-16:50

16:50-17:10

17:10-17:30

17:30-17:50

17:50-18:10

18:10-18:30

18:30

COMUNICARI ORALE

Olga BOESTEAN
Fortificarea biscuitilor cu faina de linte

Natalia NETREBA
Efectul compusilor bioactivi din pulbere de dovleac asupra
calitatii si proprietatilor texturale ale fursecurilor Shortbread

Violina POPOVICI
Stabilizarea uleiului de floarea soarelui cu compusi biologic
activi din fructe de padure

Ecaterina COVACI
Bautura functionala pe baza extractului antocianic din
strugurii rogii

Nadejda TURCULET
Aplicarea potentiala a pulberii din fructe de catina in
fabricarea painii de grau

Adelina DODON
Compozitii alimentare din fainuri fortificate cu ingrediente
din spirulina

CEREMONIA DE iINCHIDERE
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